
Der Hauptgang besteht 
jeweils aus einem Fisch- 
und zwei Fleischgerichten 
mit Beilagen. Statt der 
Süßspeisen bereiten wir 
auch gerne ein Käse
gericht zu.

Supplement
Speisen werden auf 
Wunsch ohne Aufpreis 
nachgereicht.

Die Preise gelten pro 
Person und in Euro.

Meal sharing

1 Gang	 Hauptgang
 	 Wahlweise auch vegetarisch

	 52,00
	 Weinbegleitung – 32,00
	
2 Gänge 	 Vorspeisen – Hauptgang

	 alternativ 

	 Hauptgang – Süßspeisen

	 67,00 
	 Weinbegleitung – 44,00
	 	
3 Gänge 	 Vorspeisen – Hauptgang –
	 Süßspeisen
	 Weinbegleitung – 56,00

	 alternativ 

	 Vorspeisen – Zwischengang – 
Hauptgang

	 84,00 
	 Weinbegleitung – 64,00

4 Gänge	 Vorspeisen – Zwischengang – 
	 Hauptgang – Süßspeisen

	 104,00 
	 Weinbegleitung – 75,00

Menüvarianten



Wir kochen, was 
uns Landwirte und 
Produzenten frisch und 
saisonal liefern. Diese 
saisonale Ausrichtung 
der Speisenangebote und 
Verwertungsphilosophie 
„Nose to Tail“ erfordert 
Flexibilität in der 
Zubereitung.

Teil uns bitte mit, was du 
nicht magst! 
Wir werden uns bei der 
Menüzusammenstellung 
gerne danach richten.

Aus küchenorganisatori-
schen Gründen können 
wir den Tellerservice aus-
schließlich nur tischweise 
anbieten.

Die Preise gelten pro 
Person und in Euro.

Tellerservice
Überraschungsmenü

5 Gänge	 72,00
	 Weinbegleitung – 52,00

7 Gänge	 95,00
	 Weinbegleitung – 75,00
	
10 Gänge	 138,00
	 Weinbegleitung – 98,00

Menüvarianten



Lieber Gast,

unser Konzept beruht auf der möglichst gänzlichen Verarbeitung 
frischer und regionaler Produkte ausgesuchter Partnerbetriebe, 
die naturnah oder zur Gänze biologisch produzieren. Wir kochen, 
was uns Landwirte und Produzenten frisch und saisonal liefern.

Diese saisonale Ausrichtung der Speisenangebote und Verwertungs
philosophie »Nose to Tail« erfordert Flexibilität in der Zubereitung. 
Täglich entstehen neue Menükreationen, die wir dir als verschiede-
ne Gerichte nach dem »Meal-sharing-Prinzip« servieren.

Teil uns bitte mit, was du nicht magst! Selbstverständlich werden 
wir uns bei der Menüzusammenstellung gerne danach richten.

Lass dich kulinarisch verwöhnen und genieße deinen Aufenthalt in 
unserem Wirtshaus der »etwas anderen Art«!

Herzlichst, 
deine Hörnlingen-Crew


